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Situado en un barrio emblemático, ofrece 
una una experiencia gastronómica relajada y 
elegante, donde la cocina, basada en productos 
nacionales y de productos de temporada, 
refleja el respeto por el ciclo natural de los 
ingredientes. Con platos que fusionan sabores 
portugueses y técnicas internacionales, 
el espacio ofrece un ambiente acogedor, 
caracterizado por la calidad y la creatividad 
gastronómica.

98 UNIVERSAL ES UN RESTAURANTE 
QUE COMBINA TRADICIÓN E 
INNOVACIÓN, HONRANDO LA 
HISTORIA DE LISBOA Y LA EXPO 
UNIVERSAL 1998, AL TIEMPO QUE 
CELEBRA EL PRESENTE CON LA 
VISTA PUESTA EN EL FUTURO.

Situé dans un quartier emblématique, il 
propose une expérience gastronomique, où la 
cuisine, basée sur des produits nationaux et 
saisonniers, reflète le respect du cycle naturel 
saisonniers, reflète le respect du cycle naturel 
des ingrédients.des ingrédients. Avec des plats 
qui fusionnent des saveurs portugaises et des 
techniques internationales, l’espace offre une 
atmosphère chaleureuse, caractérisée par la 
qualité et la créativité gastronomique.

98 UNIVERSAL EST UN RESTAURANT 
QUI ALLIE TRADITION ET INNOVATION,
EN HONORANT L’HISTOIRE DE 
LISBONNE ET DE L’EXPO UNIVERSELLE
1998, TOUT EN CÉLÉBRANT LE PRÉSENT
AVEC UN REGARD SUR L’AVENIR.



PEREJIL, PATATAS Y TERNERA
Solomillo de ternera con salsa tradicional 

portuguesa, puré de perejil y patatas souflet

PERSIL, POMME DE TERRE ET VEAU
Fillet de boeuf avec sauce traditionnelle portugai-
se, purée de persil et pomme de terre en souflet

- 38 -

CEBADA, VERDURAS Y QUESO
Risotto de cebada, verduras de temporada 

y queso de la isla

 
ORGE, LÉGUMES ET FROMAGE
Risotto de l’orge, legumes de saison  

et fromage d l’île
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HUEVO, CHAMPIÑONES Y PATATAS
Huevo B.T, champiñones salteados  

y Parmentier

 
OEUF, CHAMPIGNON ET  

POMME DE TERRE
Oeuf B.T, champignons sautés et Parmentier
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ARROZ, PERCEBES  
Y ALGAS MARINAS

Arroz de bivalvos, pescado del día y algas 

RIZ, BERNACLES ET ALGUES
Riz de mollusques, poisson du jour et algues 
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HUEVO B.T., PARMENTIER Y BACALAO
Huevo B.T, Parmentier y bacalao confitado 

OEUF B.T,, PARMENTIER ET MORUE
Oeuf B.T, Parmentier et confit de morue 
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REMOLACHA, ALMENDRAS Y CORDERO
Raviolis de remolacha, almendras fritas 

y lomo de cordero 

 
BETTERAVE, AMANDE ET AGNEAU
Raviolis à la beterrave, amandes frite et  

fillet de agneau 
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MANZANA, APIO Y GAMBA VIOLETA
Puré de manzana, apio granizado  
y gambas violetas del Algarve

POMME, CÉLERI ET CREVETTE VIOLET
Purée de pomme, granité céleri et crevette 

violet d’Algarve
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ESPINACAS, REMOLACHA Y GRANADA
Emulsión de espinacas, remolacha encurtida 

y granada 

ÉPINARD, BETTERAVE ET GRENADE
Émulsion d’épinard, pickle de betterave et grenade
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COLIFLOR, MOSTAZA Y CARABINERO
Puré de coliflor, escabeche de mostaza, 
carabinero a la parrilla y aceite de hinojo

CHOU-FLEUR, MOUTARDE ET 
CREVETTE ROUGE 

Purée de chou-fleur, pickle de moutard, 
crevette rouge grilée et huile de fenouil
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HINOJO, CHALOTA Y OSTRA
Emulsión de chalota, aceite de hinojo y ostras

FENOUIL, ÉCHALOTE ET HUÎTRE
Émulsion d’échalotes, huile de fenouil et huître
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BONIATO, AJO NEGRO Y PULPO
Carpaccio de pulpo con puré de boniato

PATATE DOUCE, AIL NOIR ET POULPE
Carpaccio de poulpe avec purée de patates douces
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NARANJA, CHOCOLATE BLANCO Y ESPECIAS
Crud de naranja, espuma de chocolate blanco y gel de 

especias

ORANGE, CHOCOLAT BLANC ET ÉPICES
Crud d’orange, mousse de chocolat blanc et gel d’épices
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TOCINO, AVELLANAS Y CÍTRICOS
Pudín tradicional portugués, crumble  
de avellanas y helado de cítricos

LARD, NOISETTE ET AGRUMES
Pudding traditionnelle portugais, crumble  

de noisettes et glace aux agrumes
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Entrantes Entrées

Aperitivos Snacks

SERVICIO DE PAN Y SORPRESAS DEL CHEF
Pan de masa madre y mantequilla cultivada, tomates, 

cerezas y frambuesas

SERVICE DE PAIN ET SURPRISES DU CHEF
Pain au levain et beurre de culture, tomates,  

cerises et framboises
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Platos principales Plats principaux

Postres Desserts

COL, PATATAS Y CHORIZO
Col portuguesa, Parmentier de puerro  

y chorizo seco

CHOU, POMME DE TERRE ET SAUCISSE
Chou portugaise, poireau Parmentier et saucisse sec
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