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Cheres clientes, chers clients,
Nous vous présentons ci-dessous une sélection unique et
variée pour garantir le succes de votre célébration.

N'hésitez pas a nous demander de I'aide si vous souhaitez
élaborer un menu a votre convenance. Nous nous ferons un
plaisir de vous aider.

Tous les professionnels de I'hétel Aurea Washington Irving
seront a votre disposition pour que vous puissiez profiter de

cette journée spéciale.

Sinceres salutations,

Si vous étes intéressé, si vous avez des questions ou si vous
souhaitez que nous élaborions un menu sur mesure, n'hésitez
pas a nous contacter a:
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MENU DU REVEILLON DE NOEL 2023

Coupe de cava de bienvenue
Freixenet Elyssia Brut
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Apéritif
Poireau confit fagon « calgot » et sa sauce romesco
Ocnos Chardonnay

Entrée
Parmentier aux champignons, ceuf fermier et voile de mojama de Barbate (salaison
de filet de thon)
Manzanilla Lustau

Premie plat
Bar bardé avec jambon ibérique et panais accompagné de son jus
Vin blanc Terras Gauda Albarifio 2022

Second plat
Filet de beeuf maturé, pommes chateau et sauce café de Paris
Ramon Bilbao crianza 2019
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Sorbet de mangue et menthe
Dessert

Gateau au safran et glace a la vanille
Nougats et douceurs de Noél

150 € par personne
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MENU DU REVEILLON
DU NOUVEL AN 2023

Station
Caviar Rio Frio avec blinis
Vermouth rouge Lustau

Apéritif
Cannelloni de tartare de thon rouge a l'avocat
Vin blanc Perro Verde 2022

Entrée
Coquilles Saint-Jacques a la creme de moelle et a la truffe noire
Vin rouge Habla del Silencio

Premier plat
Turbot réti avec demi-glace et artichauts confits
Vin blanc Terras Gauda Albarifio 2022

Second plat
Epaule d'agneau de lait avec purée de chataignes
Vin rouge Ramon Bilbao crianza 2019
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Sorbet de fruits rouges au cava
Dessert

Lingot au chocolat
Nougats et douceurs de Noél

190 € par personne
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MENU ENFANT

(REVEILLONS DE NOEL ET DU NOUVEL AN)

Entrées
Croquettes maison au jambon ibérique
Fromage semi-affiné
Mini-hamburger avec sauce Washington Irving

Premier plat
Creéme de citrouille avec jambon ibérique et croiitons

Second plat
Filet de porc ibérique avec pommes de terre natures et sauce au fromage

Dessert
Eponge au chocolat noir avec soupe au chocolat blanc
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Boisson incluse

49 € par personne

* Enfants jusqua 12 ans.






