EL DUENDE

RESTAURANTE

Cet établissement met a disposition de ses clients des informations
sur les allergies alimentaires et les intolérances. Veuillez les
demander a notre personnel.

Les prix incluent la TVA.



ENTREES

Sélection de fromages avec tous leurs “accompagnements”

Jambon ibérique de bellota (jambon de porc nourri aux glands),
pain, huile dolive arbequina et tomate

Salade tiede au poulpe grillé, laitue de mer et mayonnaise
au paprika

Millefeuilles aux pommes de terre, ceuf au plat,
fromage torta del Casar et lactaires délicieux

Légumes du potager de la Vega del Guadalquivir avec
sauce romesco

Burrata fumée sur lit de légumes grillés et pesto génois

Noix de saint-jacques grillée, ceuf parfait fermier et velouté
de potiron

Riz fondant et perdrix

Steak tartare de boeuf maturé et jaune d'ceuf fermier
confit dans une sauce soja

Notre mer et notre montagne : boudin grillé, petites chataignes
d'Isla Cristina avec parmentier truffé

Service de pain artisanal, picos (mini-pains croustillants)
et regands (galettes de pain)

28,00€

35,00¢€

36,00€

23,00€

25,00€

28,00€
32,00€

33,00¢€

32,00¢€

21,00€

3,50¢/u.
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POISSON

Morue confite avec tomate concassée et croustillante au curry 28,00€
Courbine grillée avec beurre blanc aux palourdes 34,00€

Poisson du marché avec mojo verde (sauce a la coriandre et a ['ail)
et pommes de terre ridées and boiled new potatoes 34,00€

VIANDES

Filet de beeuf maturé braisé avec jus de moutarde et sauce soja,
accompagné de ratatouille andalouse et abricots secs 42,00€

Epaule d'agneau de lait rétie dans son bouillon et écrasé
de pommes de terre 45,00€

Pluma de porc ibérique de bellota (piece de porc ibérique nourri
aux glands, située a I'extrémité de I'échine) avec creme a l'ail
confit et voile de jambon ibérique 38,00€

Magret de canard, fois gras, réduction de porto et pomme rotie  39,00€

DESSERT
Crumble aux pommes et glace a la vanille 9,00€
Dessert au chocolat 9,00€

Pain perdu caramélisé au toffee et glace
au Baileys 9,00€

El cielo de Sevilla (e ciel de Séville) 9,00€
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T

MENU COURT 60€

Noix de saint-jacques grillée, ceuf parfait fermier et velouté
de potiron

Salade tiede au poulpe grillé, laitue de mer et mayonnaise
au paprika

Courbine grillée avec beurre blanc aux palourdes

Epaule d'agneau de lait rétie dans son bouillon et écrasé
de pommes de terre

El cielo de Sevilla (le ciel de Séville)

Accord mets et vins Menu court 25¢€

Service de pain artisanal, picos (mini-pains croustillants)
et regands (galettes de pain) 3,50€/u.




H

MENU LONG 30€

Salade tiede au poulpe grillé, laitue de mer et mayonnaise
au paprika

Steak tartare de boeuf maturé et jaune d'ceuf fermier confit
dans une sauce soja

Noix de saint-jacques grillée, ceuf parfait fermier
et velouté de potiron

Notre mer et notre montagne : boudin grillé, petites
chataignes d'Isla Cristina avec parmentier truffé

Courbine grillée avec beurre blanc aux palourdes

Epaule d'agneau de lait rétie dans son bouillon et écrasé
de pommes de terre

Crumble aux pommes et glace a la vanille

El cielo de Sevilla (le ciel de Séville)

Accord mets et vins Menu long 35€

Service de pain artisanal, picos (mini-pains croustillants)
et regands (galettes de pain) 3,50€/u.




Eurostars Torre Sevilla
RTA: H/SE/01269

Plaza Alcalde Alfredo Sanchez Monteseirin 2, Edif Torre Sevilla, Sevilla
www.restauranteelduendesevilla.com | info@eurostarstorresevilla.com
954 466 022



